
If you are planning a formal dinner 
party, casual get-together, office 

luncheon, cocktail reception, family 
event, or a bridal shower,       
Catering by Conturso’s 

can handle all of the particulars to 
ensure that your next engagement 

will truly be distinctive and            
memorable. 

View our Catering menus  

on line at 
www.contursosmarket.com 

or visit our store to  

Get copies. 
Our catering services include :  

Event Rentals 

Chefs 
Servers 
Bartenders 
Invitations 
Unique Cakes & Cupcakes 
Wine Accompaniment 
Culinary party Favors 
Handmade invitations by  

     paper tales 
 

Fine Catering         
by Conturso’s 

446 Route 202  
Red Barn Plaza 

Towaco, NJ 07082 
973 . 588 . 7888 

www.contursosmarket.com 

Store Hours 
 

Monday —  Thursday: 9:30am – 7PM 
Friday: 9:30am—9PM 

Saturday:  9:30am — 6PM 
Sunday: Catering Only 

Pizza Menu 
Personal Pizza (10”)   $6.99 

   Large Pie (18”)               $11.99 
By The Slice                    $1.75 

 
Personal Margarita (10”)  $7.99 
Large Margarita (18”)       $17.99 
 
Choice of Toppings       $2.50 ea. 

Pepperoni, Sausage, Mushroom, 
Onion, Pepper, Meatball,  Anchovy, 

olive 

‐ OPEN 7 DAYS ‐  CALL IT IN. TAKE IT OUT. HAVE IT DELIVERED. 

Specialty Pizza Menu 
Artichoke & Spinach White Pie   
                                                                $19.95 
 
Toasted Garlic Infused Broccoli 
Rabe Pie                                              $19.95 
 
Grilled Vegetable  Pie             $17.95 
 
Chicken or  Eggplant  Parmesan  
                                                                $17.95 
 
Meat Pie (Pepperoni, Sausage, Salami 
& Meatballs)                                    $17.95 
 
Pie-Zone (1/2 pizza, 1/2 calzone 
stuffed with your choice                      
of stuffing)                                      $15.95 
 
Garbage Pie (a lot of pie topped with 
10 of chef’s favorite items)    $26.95 
 

* prices & menu subject to change  

Specialty Food Store 

Distinctive Fine Catering 
Culinary Gift Baskets  



 
1.  Marinated chicken breast, roasted    pep-

pers, & fresh  mozzarella / balsamic  vin-
aigrette.                                 Sm$6.95  Lg $ 8.50 

 
2. Chicken cutlet, marinated artichoke 

hearts, provolone            Sm$6.95  Lg $ 8.50 
 
3. Breaded veal cutlet topped with house 

ripe tomato and red  onion salad / olive 
pesto                                        Sm$6.95  Lg $ 8.50 

 
4. Friend eggplant, roasted peppers, fresh 

mozzarella / balsamic vin.                                               
                              Sm $6.50   Lg $ 7.75 

5. Grilled Portobello mushroom,  caramel-
ized onions, provolone cheese / sun 
dried tomato pesto         Sm$6.95  Lg $ 8.25 

 
6. Marinated roasted vegetable medley 

topped with goat cheese Sm $6.50   Lg 7.95 
 
7. Barbecued hot roast beef and turkey 

with grilled onions and provolone 
cheese                                    Sm $6.95  LG $ 8.50 

‐  CALL IT IN. TAKE IT OUT. HAVE IT DELIVERED. ‐  CALL IT IN. TAKE IT OUT. HAVE IT DELIVERED. CALL IT IN. TAKE IT OUT. HAVE IT DELIVERED. 

Cold Sandwiches 

Hot Sandwiches 

 
8. Fresh tomato, fresh mozzarella, and 

roasted peppers  drizzled with extra      
virgin olive oil & balsamic vinegar/ 
roasted garlic spread SM $6.50  Lg  $ 7.95 

 
9. Chunky chicken salad with apples, wal-

nuts, & dried cranberries / multi grain 
bread                                               One Size$ 8.50 

 
10. Garlic infused broccoli rabe,         

roasted peppers, & fresh  mozzarella 
cheese                                    Sm $6.50   Lg $7.95 

 
11. Fresh mozzarella, marinated hot           

peppers & sun-dried tomatoes          
                     Sm $6.50   Lg $7.95 

 
12. Chicken Caesar club with bacon,            

parmesan reggiano cheese and sun-dried   
tomatoes                             Sm$6.95  Lg $ 8.50 

 
13. Roasted turkey breast, arugula and red 

onion tossed with a white balsamic 
whole grain mustard vinaigrette   

            Sm$6.95  Lg $ 8.25 
 
14. Imported Italian prosciutto , arugula and 

thinly sliced lemon topped with goat 
cheese                                     Sm$6.95  Lg $ 8.50 

 
15. Classic Italian of prosciutto,                  

soppresato, hot capicola with marinated 
sun-dried tomatoes, arugula, and shav-
ings of  parmesan reggiano cheese driz-
zled with extra virgin olive oil                                     
                     Sm$7.49  Lg $ 8.95 

 
16. “Mediterranean tuna salad with arti-

choke hearts, garbanzo beans, kalamata 
olives and feta cheese                                             
         Sm$6.50  Lg $ 7.49 

17. Nutella chocolate & peanut butter on 
Whole Wheat            One Size$ 5.95 

 
18. Natural peanut butter & jelly on Whole 

Wheat                   One Size  $ 4.95 
Our Prepared Salad Case is filled with 
fresh, delicious prepared salads that are 
homemade every day!! 
Here are just a few! 

Homemade Fresh Mozzarella        
Outrageous Chicken Salad with apples, wal-
nuts , dried cranberries, & whole grain mus-
tard & Mayo                                
Lentil & Barley salad                         
Mediterranean Tuna Salad with  art hearts, 
garbanzo beans, kalamata olives & feta 
cheese                       
Chicken Cutlets                    
Veal Cutlets                 
Eggplant Cutlets                  
Burnt Garlic Broccoli Rabe         
Homemade Roasted Red Peppers  

Small Sandwiches—6 inch roll 
Large Sandwiches—8 inch Roll 

 
Feel free to make up your 

own sandwich! 

On a daily basis, we prepare fresh, crisp sal-
ads with mixed greens or romaine lettuce.  
Our daily staples include: 
 

Caesar Salad 
Mixed Greens with tomato & cucumber 
Chef’s Choice Salad - usually consists of  
the freshest produce, fruit, fish or pro-
tein in season 

 

You can add any thing (chicken, tuna, cheese, 
anchovies :)  to the salad that you choose! 

Fresh Salads Everyday  

Prepared Meals To-Go  

Our Chefs make Restaurant-Style 

Prepared Meals To-GO on a daily 

basis.  Call or Stop in to find out 

what meals you could be taking 

home tonight!  We make everything 

from Cajun Roasted Salmon … 
Baby Back Ribs … Stuffed Egg-

plant, Homemade pasta etc! 

Alumnus of 


